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Semaine du 12 au 16 janvier 2026 (S3)
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MENU EGALIM

Semaine du 19 au 23 janvier 2026 (S4)
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PAIN fourni par la boulangerie O FOURNIL DES AMIS D'YVETOT (76190) (hors boulangerie locale)

Elaboré dans notre cuisine [
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Semaine du 26 au 30 janvier 2026 (S5)
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Etablissement: Igoville

MENU EGALIM

Semaine du 16 au 20 février 2026 (S8)
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Semaine du 2 au 6 mars 2026 (S10)
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